©) Semaine 29 avril au 3 mai, le chef vous propose :
SALADE PATE CAROTTE RAPEES FRAICHE SALADE VERTE / ’ TERRINE DE LA FERME
A\.J
CELERI REMOULADE SALADE DE RIZ MAISON A FERIE TABOULE MAISON SALADE COMPOSEE
YA
SALADE VERTE SALADE DE CHOUX AU POMME i TARTINE DE RILLETTE DE THON FEUILLETE AU FROMAGE
CORDON BLEU SAUTE DE PORC DE LA FERME ‘ SAUTE DE VOLAILLE DES DOMBES QUENELLE NATURE SAUCE NANTUA
GRATIN DE POISSON MAISON COLIN MEUNIERE / / COLIN AUX EPICES / OMELETTE MAISON
2 A ®
@ ‘\’J e
PETIT POIS ™, PENNE — | PUREE MAISON RIZ PILAF
""ﬁﬁﬁ
CAROTTE FRAICHE O o HARICOT BEURRE PERSILLE _EA TOMATE PROVENCALE GRATIN DE COURGETTE MAISON
|
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BUFFET FROMAGE / d BUFFET FROMAGE BUFFET FROMAGE / ’ BUFFET FROMAGE
@ ©®
BUFFET DE YAOURT BUFFET DE YAOURT BUFFET DE YAOURT ‘ BUFFET DE YAOURT
BEIGNET CHOCOLAT /FRAMBOISE ROULE CONFITURE MAISON COMPOTE LAITAGE
Pa YA |
COMPOTE COCKTAIL DE FRUIT -4 CREME CARAMEL MAISON - COMPOTE
FRUIT LAITAGE MOUSSE CHOCOLAT MAISON GATEAU ANANAS MAISON
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