
Saint Joseph 

paté en croute wrap de légumes carotte rapée salade de pate 

salade verte soupe de lenntilles au cumin choux fleur vinaigrette coleslaw 

mousse betterave chevre charcuterie de la ferme de ressins rillette de sardine houmous 

saucisse de francfort sauté de bœuf aux épices bolognaise poisson frais 

filet de merlu  colin à l'oseille arrabiata 
haut de cuisses des dombes à 

l'americaine 

riz rösti de pomme de terre torti semoule 

choux fleur en gratin haricots verts persillés salsifi laqués poêlée de légumes 

plateau de yaourt plateau de yaourt plateau de yaourt plateau de yaourt 

plateau de fromage plateau de fromage plateau de fromage plateau de fromage 

crèmes au œufs crêpes à la confiture tarte aux pommes maison fruits 

laitage gauffre chocolat  cake chocolat laitage 

fruits fruits fruits salade de fruit cocktail 

Produit locaux Le produit maison La selection du chef Produit Bio Produit frais 

Semaine du 18 au 22 mars 2024, le chef vous propose :

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI


