
coleslaw salade francomtoise quiche lorraine/ fromage maison salade de légumes de mars 

salade verte terrine de la ferme de ressins choux rouge choux fleurs sauce aurore 

betterave acidulé salade de boulgour d'orient taboulé salade de lentilles 

cordon bleu rôti de porc ferme de ressins sauté de poulet en daube  sauté d'agneau 

omelette colombo de colin merlu en vierge colin meunière 

boulgour tomaté purée de pomme de terre spaghetti riz 

fondue de poireaux haricot beurre persillé carotte laquées poélée de légume de saison 

plateau de fromage plateau de fromage plateau de fromage plateau de fromage 

plateau de yaourt plateau de yaourt plateau de yaourt plateau de yaourt 

laitage semoule au lait cacao crèmes aux œuf laitage 

beignet pomme laitage tiramisu maison compote 

fruits cake noix de coco fruits flan maison 

Produit locaux Le produit maison La selection du chef Produit Bio Produit frais 

Semaine du 25 au 29 mars  2024, le chef vous propose :

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI


